Il nostro menu

A partire dalle ore 12.30

PASQUALINA
Torta Pasqualina su crema di bieta L

SPIRALOTTI CON PISELLIL, FAVE E ASIAGO o
Spiralotti Senatore Cappelli Monograno Felicetti,
crema di piselli, insalatina di fave e asiago

RAVIOLONE AL RAGU DI AGNELLO
Raviolone ripieno di besciamella
al ragu di agnello

AGNELLO E CARCIOFI

Agnello a scottadito
con carciofi saltati e menta

TIRAMISU E FRAGOLE

LA NOSTRA COLOMBA CON CREMA PASTICCERA

80€ a persona (vini e bevande escluse) y \

SOLO SU PRENOTAZIONE 01N S8 !
+39 049 232 0525 | direzione@radicirestaurant.it :
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Il nostro menu d’asporto pef almeno due persone

Un antipasto a scelta tra:
Torta Pasqualina o Gallina in Primavera

Ragu di corte e Ruote Benedetto Cavalieri (500 g)

Agnello al fieno Cym x
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Un contorno a scelta tra: ’;
Asparagi gratinati o Crema di sedano rapa { #
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75€ (menu per due persone) o
¢ possibile prenotare il menu anche per piu personc ~ “‘ ’
7
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Per concludere in dolcezza, consigliamo:
La nostra colomba con Crema pasticcera

40€

SOLO SU PRENOTAZIONE:
+39 049 232 0525 | direzione@radicirestaurant.it
(ENTRO VENERDI 22/03 ORE 12.00)

RITIRO:
Venerdi 29 o Sabato 30 marzo
(secondo gli orari dei punti vendita)

aTua, Sottosalone 26, Padova
> & Bistrot, Via Costa 18/A, Padova



