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MENU DEGUSTAZIONE

BENVENUTO DELLA CUCINA

ROMBO
TERRINA DI ROMBO, SALSA BERNESE E BIETE
34,712

LA GALLINA VA IN GIAPPONE

RAMEN VENETO, TAGLIOLINIIN BRODO DI GALLINA,
GALLINA PADOVANA, GERMOGLI DI SOIA

E CAVOLO NERO

136912

PLUMA

PLUMA DI MAIALE IBERICO ALLA BRACE, NAGE ALLE
ERBE, VERDURINE SALTATE, CREMA DI ZUCCHINE E
GEL DI CAROTA

TIRAMISU CALDO E FREDDO
BISOUIT AL CACAQO, BAVARESE FREDDA
AL MASCARPONE, GELATINA E SPUMA CALDA

AL CAFFE

378

4 PORTATE 60€
ABBINAMENTO VINI 35€

Comunichiamo ai nostri ospiti che non ¢ possibile applicare variazioni

. \ .
atr menu L‘]CgllSl‘LlZlO)’l(’.

Il ment degustazione ¢ da intendersi per Uintero tavolo.



MENU DEGUSTAZIONE

BENVENUTO DELLA CUCINA

Uuovo

UOVO POCHE, FARRO, SEDANO RAPA,
CHIPS DI TOPINAMBUR

139

ANIMELLA

ANIMELLA LACCATA AL MIELE, SENAPE, ZENZERO
E GAMBERI ROSSI

124,6,710/12

LINGUINE

LINGUINE BENEDETTO CAVALIERI,
BISOUE DI GAMBERO ROSSO,
BOTTARGA DI MUGGINE E LIMONE
12491214

RISOTTO

RISO GALLO GRAN RISERVA MATURATO UN ANNGO,
BRODO DI FUNGHI, TARTUFO NERO, CASTAGNE
FRITTE E LIMONE NERO

7

DENTICE

DENTICE, COULIS DI POMODORINI E GAMBERO,
GUAZZETTO DI COZZE

241214

PREDESSERT

BABA

BABA AROMATIZZATO AL RUM,

SALSA AL CIOCCOLATO E FRUTTI ROSSI
13,712

6 PORTATE 80€

ABBINAMENTO VINI 45€

Comunichiamo ai nostri ospiti che non ¢ possibile applicare variazioni
ai menu degustazione.

Il ment degustazione ¢ da intendersi per lintero tavolo.



MENU

AETA CGARTA

ROMBO

TERRINA DI ROMBO, SALSA BERNESE
EBIETE

34,712

uovo

UOVO POCHE, FARRO, SEDANO RAPA,
CHIPS DI TOPINAMBUR

139

OMBRINA

OMBRINA, LATTE DI COCCO, CETRIOLO,
MOLLICA FRITTA, OSTRICA E SORBETTO

DI ANANAS
1,414

ANIMELLA

ANIMELLA LACCATA AL MIELE, SENAPE,
ZENZERO E GAMBERI ROSSI
124671012

18e

18€e

2¢c

20€
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GNOCCHI DI PATATE 18e
GNOCCHI DI PATATE, ROYALE DI ZUCCA,
TALEGGIO E BRICIOLE DI SALSICCIA

137

RISOTTO 20€
RISO GALLO GRAN RISERVA MATURATO

UN ANNO, BRODO DI FUNGHI, TARTUFO NERQG,
CASTAGNE FRITTE E LIMONE NERO

7

LA GALLINA VA IN GIAPPONE 20€
RAMEN VENETO, TAGLIOLINI IN BRODO

DI GALLINA, GALLINA PADOVANA,

GERMOGLI DI SOIA E CAVOLO NERO

136912

LINGUINE 23€
LINGUINE BENEDETTO CAVALIERI,

BISOUE DI GAMBERO ROSSO,

BOTTARGA DI MUGGINE E LIMONE

12491214

PLUMA 26€
PLUMA DI MAIALE IBERICO ALLA BRACE,
NAGE ALLE ERBE, VERDURINE SALTATE,
CREMA DI ZUCCHINE E GEL DI CAROTA

AGNELLO

LOMBO DI AGNELLO, CHUTNEY
DI POMPELMO E MELA,

ROULADE DI ANIMELLE E LIMONE

BACCALA

TRANCIO DI BACCALA AL VAPORE,
CREMA DI PATATE, SALSA AL NERO DI SEPPIA,
RICCI DI MARE E ARIA DI LEVISTICO

4914

DENTICE 23€

DENTICE, COULIS DI POMODORINI
E GAMBERO, GUAZZETTO DI COZZE
241214

TARTARE DI MANZO 5e

TARTARE DI MANZO E INSALATINA
DI FINOCCHIO ALLARANCIA
36,10

24€ »
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TIRAMISU CALDO E FREDDO 0oe
BISOUIT AL CACAQO, BAVARESE FREDDA

AL MASCARPONE, GELATINA E SPUMA CALDA
AL CAFFE

378

TARTELLETTA DI NOCCIOLE e
FROLLA, NAMELAKA ALLA VANIGLIA,
CROCCANTE ALLE NOCCIOLE, PRALINATO
ALLA NOCCIOLA CARAMELLO E CIOCCOLATO
1378

BABA 12€
BABA AROMATIZZATO AL RUM, SALSA

AL CIOCCOLATO E FRUTTI ROSSI

13712

BANANA 10€
BANANA CARAMELLATA AL RUM,

GANACHE FONDENTE, PARFAIT ALLE
ARACHIDI E GEL DI MANDARINO

3578

LISTA ALLERGENI

SOSTANZE O PRODOTTI CHE POSSONO
PROVOCARE'ALLERGIE O INTOLLERANZE
(ALLEGATO || REG. UE 1169/2011)

1TGLUTINE
2 CROSTACEI'E DERIVATI
3 UOVA E DERIVATI
4 PESCE E DERIVAT]
5 ARACHIDI E DERIVATI
6 SOIA E DERIVATI
/ LATTE E DERIVATI
8 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
9 SEDANQO E DERIVATI
- 10 SENAPE E DERIVATI
CAFFE & PICCOLA PASTICCERIA 3€ 11 8EMI DI.SESAMO E DERIVATI
12 ANIDRIDE SOZFOROSA
13 LUPINO E DERIVATI
14 MOLLUSCHI E DERIVATI

COPERTO,
PANE & IL NOSTRO BENVENUTO 35€
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