


Benvenuto della cucina 

ROMBO
TERRINA DI ROMBO, SALSA BERNESE E BIETE

3,4,7,12

LA GALLINA VA IN GIAPPONE
RAMEN VENETO, TAGLIOLINI IN BRODO DI GALLINA,

GALLINA PADOVANA, GERMOGLI DI SOIA 

E CAVOLO NERO

1,3,6,9,12

PLUMA
PLUMA DI MAIALE IBERICO ALLA BRACE, NAGE ALLE 

ERBE, VERDURINE SALTATE, CREMA DI ZUCCHINE E 

GEL DI CAROTA

Tiramisù caldo e freddo 
Bisquit al cacao, bavarese fredda 

al mascarpone, gelatina e spuma calda 

al caffè    
3,7,8

4 portate     60€

Abbinamento vini    35€

La tradizioneLa tradizione
menu degustazione

Comunichiamo ai nostri ospiti che non è possibile applicare variazioni 
ai menù degustazione.
Il menù degustazione è da intendersi per l’intero tavolo.
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Benvenuto della cucina 

Uovo 
Uovo poché, farro, sedano rapa, 

chips dI TOPINAMBUR  
1,3,9

ANIMELLA
ANIMELLA LACCATA AL MIELE, SENAPE, ZENZERO

E GAMBERI ROSSI

1,2,4,6,7,10,12

Linguine 
Linguine Benedetto Cavalieri, 

BISQUE DI GAMBERO ROSSO, 

BOTTARGA DI MUGGINE E LIMONE

1,2,4,9,12,14

Risotto 
Riso Gallo Gran riserva maturato UN anno, 

brodo di funghi, tartufo nero, castagne 

fritte e limone nero  

7

DENTICE
DENTICE, COULIS DI POMODORINI E GAMBERO,

GUAZZETTO DI COZZE

2,4,12,14

Predessert 

BaBÀ
BABA AROMATIZZATO AL RUM, 

SALSA AL CIOCCOLATO E FRUTTI ROSSI

1,3,7,12

6 portate    80€

Abbinamento vini    45€

L’improntaL’impronta
menu degustazione

Comunichiamo ai nostri ospiti che non è possibile applicare variazioni 
ai menù degustazione.
Il menù degustazione è da intendersi per l’intero tavolo.



ROMBO    18 € 

TERRINA DI ROMBO, SALSA BERNESE 

E BIETE

3,4,7,12

Uovo     18 €

Uovo poché, farro, sedano rapa, 

chips dI TOPINAMBUR

1,3,9

OMBRINA                                            22 € 
OMBRINA, LATTE DI COCCO, CETRIOLO,
MOLLICA FRITTA, OSTRICA E SORBETTO 

DI ANANAS

1,4,14

ANIMELLA     20 €

ANIMELLA LACCATA AL MIELE, SENAPE, 

ZENZERO E GAMBERI ROSSI

1,2,4,6,7,10,12

AntipastiAntipasti
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GNOCCHI DI PATATE    18€

GNOCCHI DI PATATE, ROYALE DI ZUCCA,

TALEGGIO E BRICIOLE DI SALSICCIA 
1,3,7

Risotto     20€

Riso Gallo Gran riserva maturato 

UN anno, brodo di funghi, tartufo nero, 

castagne fritte e limone nero

7

LA GALLINA VA IN GIAPPONE  20€

RAMEN VENETO, TAGLIOLINI IN BRODO

DI GALLINA, GALLINA PADOVANA,

GERMOGLI DI SOIA E CAVOLO NERO

1,3,6,9,12

LINGUINE                 23€ 
LINGUINE BENEDETTO CAVALIERI,

BISQUE DI GAMBERO ROSSO,

BOTTARGA DI MUGGINE E LIMONE

1,2,4,9,12,14

PrimiPrimi SecondiSecondi

PLUMA                  26€

PLUMA DI MAIALE IBERICO ALLA BRACE, 

NAGE ALLE ERBE, VERDURINE SALTATE, 

CREMA DI ZUCCHINE E GEL DI CAROTA

Agnello     30€

Lombo di agnello, chutney 

di pompelmo e mela, 

roulade di animelle e limone

Baccalà     24€

Trancio di baccalà al vapore,

crema di patate, salsa al nero di seppia, 

ricci di mare e aria di levistico

4,9,14

DENTICE    23€

DENTICE, COULIS DI POMODORINI 

E GAMBERO, GUAZZETTO DI COZZE

2,4,12,14

TARTARE DI MANZO   15€

TARTARE DI MANZO E INSALATINA

DI FINOCCHIO ALL’ARANCIA

3,6,10



TIRAMISÙ CALDO E FREDDO  10€

BISQUIT AL CACAO, BAVARESE FREDDA

AL MASCARPONE, GELATINA E SPUMA CALDA

AL CAFFÈ

3,7,8

TARTELLETTA DI NOCCIOLE  12€

FROLLA, NAMELAKA ALLA VANIGLIA,

CROCCANTE ALLE NOCCIOLE, PRALINATO 

ALLA NOCCIOLA CARAMELLO E CIOCCOLATO

1,3,7,8

BABà                                                           12€

BABA AROMATIZZATO AL RUM, SALSA

AL CIOCCOLATO E FRUTTI ROSSI

1,3,7,12

BANANA                               10€

BANANA CARAMELLATA AL RUM,

GANACHE FONDENTE, PARFAIT ALLE

ARACHIDI E GEL DI MANDARINO

3,5,7,8

DolciDolci

Lista allergeni 

Sostanze o prodotti che POSSONO 
PROVOCARE allergie o intolleranze 
(Allegato || reg. Ue 1169/2011)

1 Glutine
2 Crostacei e derivati
3 Uova e derivati
4 Pesce e derivati
5 Arachidi e derivati
6 Soia e derivati
7 Latte e derivati
8 Frutta a guscio e derivati
9 Sedano e derivati
10 Senape e derivati
11 Semi di sesamo e derivati
12 Anidride solforosa
13 Lupino e derivati
14 Molluschi e derivati

Coperto,
pane & il nostro benvenuto 3,5€

Caffé & piccola pasticceria 3 €




