
Capodanno Bistrot
Lievitato Radici
con crema al mascarpone 
e flute di Brut Apanage 
Maison Pommery

Dopo la mezzanotte...
Cotechino della 
macelleria Garbin 
e lenticchie di Castelluccio 
di Norcia

Serata con musica dal vivo
Jazz, Blues, Bossanova Lounge
e Swing con Chiara Artuzzi

 85€ (VINI E BEVANDE ESCLUSE)
SOLO SU PRENOTAZIONE
+39 049 232 0525
Direzione@radicirestaurant.it

Benvenuto della cucina
Taco con salmone marinato alla rapa rossa, 
guacamole e cipolla marinata 
in abbinamento al cocktail Basil Southside 
by Radici

Il nostro pane caldo accompagnato da 
olio Evo del Frontoio Cornoleda e burro salato

Tartare
Tartare di manzo con lattughino
brasato, soia e lampone

Vitello
Vitello, spuma tonnata e 
fiore di cappero

Tortelli
Tortelli di ricotta a�umicata, polvere di olive,
coulis di pomodoro e basilico

Risotto
Risotto salvia e polvere di lampone

Lombo 
Lombo di capriolo, crema di carciofi,
carciofi scottati e salsa di capriolo

Ore 20.30

Menù degustazione 31 dicembre


